Especificaciones

Cocinas a Gas

Cocinas Eléctricas con Planchas De Hierro Fundido

Cocinas Eléctricas Vitrocéramica

Cocinas Eléctricas a Induccion

Serie 650

Bano Maria Eléctrico

Parrilla para Salchichas

Sartén Mdltiplo Eléctrico /Recipiente Caliente Eléctrico

Fry-Top Gas

Fry-Top Eléctricos

Barbacoa de Piedra Lavica

Cuecepastas Eléctricos

Freidoras a Gas y Eléctricas

Elementos Neutros

Bases Refrigeradas

Pastelerfa

Accesorios
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Acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite, superficies de trabajo con grosor de
1,5 mm.

Versiéon top y monobloque
Tablero inclinado
Mandos ergonémicos



650 Serie

El sisterna modular

mas completoy
versatil, capaz de dar
lugar a infinidad de
combinaciones

650 SNACK es el sistema modular que
permite infinidad de combinaciones
con instalaciones apoyadas, sobre bases

compartimentadas, sobre caballetes o
sobre mesas.

Ideales para cualquier entorno, los

modelos 650 ofrecen la solucion mas
adecuada y eficaz para las distintas
necesidades.

o
10
O

v
=

(<%
wv




Cocinas a Gas

2 Fuegos a gas

0C64G 9 ) o
40x65x29,5/49
CR0853869 Kcal 7740 .

4 Fuegos a gas

0C67G 18 @ T
70x65x29,5/49 o
CR0853879 Kcal 15480 ) 1

4 Fuegos con horno a gas - Dotacion:1 Rejilla cromada 53x49 cm

S T rl
OC6FG7G 23 ) s pss
70%65
x87/106,5 P P
CR0853899 Kcal 19780
5 kW forno

4 Fuegos con horno eléctrico estatico - Dotacion: 1 Rejilla cromada 53x49 cm

OC6FES7G 18 @ roRNo s s s
70%65 ELETTRICO /
x87/106,5 4,2 Ac400V PR P
CR0853909 Kcal 15400

Serie 650

4 Fuegos con horno eléctrico ventilado- 4 Fuegos con horno eléctrico ventilado

OC6FEV7G 18 @ oo 55 s
70%65 FLETTRICO /
x87/106,5 4,2 Ac400V P e
CR0853919 Kcal 15400

6 Fuegos con horno a gas- - Dotacion: 1 Rejilla cromada 53x32,5 cm y 1 Rejilla cromada 53x49 cm

OC6FG11G 32 o) I D
110x65
x87/106,5 PN P BN
CR0853929 Kcal 27520
5 kW forno

Hornos de dimensiones GN 1/1 con

Parrill hierro fundi mador n nci kW . o
d IaSI de hie ? undido leji‘ k\?\?o efs co pOt,T clas df 35 paredes internas de acero inoxidable en
n no con lar ri n valv rmopar - o .

E €l plano co gtgas Y ’II 9 (t)SbC'IC') da ulasyte t'opal la version gas estatica Y hornos eléctricos
It rmiten r n llam iliz ra garantizar o . . )
barras que pe . €N apoya CO, !lama establlizada pafa garantizaria estaticos y ventilados con resistencias

incluso pequenas marmitas. maxima seguridad.

revestidas ubicadas en laparte superiory
en el fondo.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MONTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
4 1 kW = 3412,142 BTU



Cocinas a Gas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

0C64G 0Ce67G

O O OO | §He 5
) ] O o |4 | 7 ‘%
36 ! 328 36 36 628 ! 36 52 106 ‘ 424 ‘ 70

Serie 650

INDICE

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Esquema de instalacion

OC6FG7G OC6FG11G
P e y-= Be—gN| = N ey By Wy E=-y\ %7—
» OO OO0 c OO0OO0O OO 16 P

830/930

608/708

—C§
140/240

S

50 600 50 50 1000 50 52 109L 422 J 7

653

700 1100
OCG6FEV7G OC6FES7G
—1 I~
ifF_:w Q ' E\Q
q 2 _ID00000 =o D
“ 315 | L =
§ :
70 L 422 J1so 50 L 600 ‘ 50 52 | 09 422 70

653

LEYENDA

E Pasacable
G Toma de gas
H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Cocinas a Gas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Serie 650

INDICE




Cocinas Eléctricas

Flemento eléctrico con 2 planchas

OC64E - @)
40x65x29,5/49 AAr’<14OOV /
CR0853939 —
OCG6A4EP *. (@)
52

40X65x29,5/49 ' s
CR0853949 o

Flemento eléctrico con 4 planchas

OC67E - —
8,2

70x65%29,5/49 :
CRO853959 o AcatOv / 19 (09)
OC67EP * B
70X65%29,5/49 J\O'joov /
CR0853969 ¢

Elemento eléctrico con 4 planchas con horno eléctrico estatico

OC6FES7E )
70x65x87/106,5 ,]Ac,jOOV v 19 03

CR0853979

Serie 650

4,2 kW forno

OC6FES7EP *
70x65x87/106,5 infoov v

CR0853989

Elemento eléctrico con 4 planchas

OC6FEV7E

70x65x87/106,5 Lifoov v (BA®)

CR0853999

OC6FEV7EP *
70x65x87/106,5 /]AifOOV v

CR0854009

* POTENCIADA ¢ Aparato conmutable a 230V

Las planchas estan fijadas El horno eléctrico tiene dimensiones
herméticamente al plano GN 1/1 esta disponible en version
QUE posee una ranura para estatica o ventilada y posee

la recoleccion de liquidos y resistencias revestidas y termostato
es completamente liso para regulable de 110 a 280 °C.a280°C.

facilitar la limpieza.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL

(0]



Cocinas Eléctricas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OC64E.. OCG67E..
T
-
00 00 00 4o R
O UJ =] O © - T
?4 328 $ ) \54 628 AE OC6FE.. 106 424 ‘ 70
—
—_—
OOO00O00; = s
[m E O
) 2
. 3 g
N ¥
o I -
50 L 600 J 50 159 L 422 J 70 5
Z

400 700 700

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Cocinas eléctricas Vitroceramica

OV64E o ([T
43 | 1x022
40X65%29,5/49 Ac400V 3N / )
Ac230V 3 &3 1xo18
CR0854019

OV64EP *.
5
40x65x29,5/49 Ac400V 3N / 2x@22
Ac230V 3
CR0854029
OV67E - . 2X@ 22
70x65x29,5/49 Ac4OOVIN  F L
Ac230V 3
CR0854039 M 1x@2145
Ov 6 7 E P * (TR
10 & &
70x65x29,5/49 AC400V 3N / o 6 4% 22
Ac230V 3 )
CR0854049 B
o
8
@ Cocinas eléctricas Vitrocerdmica con horno eléctrico ventilado
3
OV6FEV7E ® 6 2x@22
122
70x65x87/106,5 o £ @ nf 1o
1x@ 14,5
CR0854059
4,2 kW forno
OV6 F Ev7 E P * (TR
142 &
70x65x87/106,5 Ac400V )
X65%87/ / @ @
CR0854069
4.2 kW forno
*POTENCIADA * Dotacion las maquinas commutable a 230V
L as codinas vitroceramica es@an iEl homo eléctrico de dimensiones GN

disponibles en dos versiones: esténdar 1/1 Posee resistendias revestidas ubicadas
con potendiaglobal de 164 KWy en la parte superiory en el fondo con

potendiada con 184 KW totales. regulacion independiente y termostato
regulable de 110a2280°C

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL



Cocinas Eléctricas
Vitroceramica

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OV64E OV67E
5
2
ole 00 OO0 | = e .
o o o U o © |- |-
36L 328 JasaeL 628 Jse“' 106L 424 J 70
OV6FEV7E...
(=4
000000 ¢re XD 3
mi v
( ) ] =
g X
3 s
8
y
(=]
S
50 | | 600 | 50 109 422 | |69 -
400 700 700
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Cocinas Eléctricas a Induccion

(LT
5
40X65%29,5/49 00V 3N / I 1x@22
CRO854079

OI67E

(I I )

10
70X65x29,5/49 raoovsn ~ 2x022

CR0854089

Wok Cocinas Eléctricas a Induccion

o IW64 E (ITTITTITITIITITTIT)
5
40x65%29,5/49 400V 3N /

CR0854459

1x@30

Un dispositivo registra la presencia de la marmita

y activa el calentamiento, en caso de utilizaciéon
andmala, en cambio, un dispositivo especial contra el
sobrecalentamiento bloguea su funcionamiento. Un
indicador luminoso de control en el tablero sefala la
actividad de calentamiento..

Las zonas de coccion

estdn marcadas por una
serigraffa circular de 22 cm
de didmetro (30 cm para el
wok), para una potencia de
5 kW por zona.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL



Esquema de instalacion

Cocinas Eléctricas a
Induccion

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

OIW64E Ol64E OI67E
”:;7/” 74 ]
& |
5-O 5-O 8O O| D
LT LI LT Tt 7 1T L F——0C 7
36 328 36 36 328 36 36 628 36 156 4724 70
T I I
650
71 71 71
400 400 700
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN 1SO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

13

Serie 650

INDICE
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Bano Maria Gas y Eléctrico

OB64E
40X65%29,5/49 1 AC230V /

CR0854389

OB66E
60X65%29,5/49 1.8 Ac230V /

CR0854399
OB68E /

80x65x29,5/49 2 Ac230V
CR0854409

ACCESORIOS

Bacinillas

Tapas

El fondo esté inclinado Los bafios Marfa tienen cubas

hacia la descarga para aptas para contener recipientes GN

facilitar el drenaje del con 15 cm de altura max., poseen

agua. falso fondo agujereado y grifo de
descarga.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
14



Bano Maria

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OB64E OB66E OB68E

—_— )

| | 21 o

N~

. ] ~

O g O 8 O 8l (" I8

=) =) =) |} ) o 7 7
7]
36 ‘ 328 ‘ 36 36 ‘ 528 | |36 36 ‘ 728 ‘ 36 106 424 ko N
600

o
s
;;133
Serie 650

q
1
INDICE

400 600 800

Capacidad de la cuba

OB64E
CR0854389
OB66E
OB6SE E Pasacable
G Toma de gas
CR0854409 H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

15



Parrilla para salchichas

OCW64E 408
40x65x29,5/49 voaoovan
CR0854269
OCW6S8E 816
80x65%29,5/49 veaoovsn
CR0854279
S
[N
O
2
3]
wv
El cuece salchichas eléctrico El grupo resistencias esta instalado sobre
posee un grupo de un soporte basculante, es mantenido en
resistencias eléctricas AlSI 304 posicion de trabajo o de limpieza por un
alimentarias de seccion oval pasador de bloqueo.

para la coccién directa

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
16



Parrilla
para salchichas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OCW64E OCW68E
[ £ — _ =l
]
O O- -0 %tu -
=] ] =] g T l —
WL am B 08 b 0 ‘ 124 % =
600 o
LN
O
2
&
70 70
rﬂ%é| v &i —©
L
Y
b=
L | :
Y G
J U J
400 800
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle

17
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Multiplo Monoblock

OVB64E 05

40x65x29,5/49 TRV 4 13
CRO854369
OVB66E g1

60x65x87/106,5 vaoovan Z 21
CRO854379

Esquema de instalacion

OVB64E OVB66E

O- : O O 4 D
t

50, L 300 J 50 50, ! 500 | 50 107 L 4215 J70
67 67
PN P &
%,T E 54 E
La multiple, con cuba completamente
de acero inoxidable AlISI 304, tiene O O
resistencias ubicadas debajo del fondo
de la cuba para una distribucion I 7 UJ
homogénea de la temperatura
400 600

regulable de 110 a 280 °C.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
18



Multiplo Monobloc
Recipiente Caliente

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Recipiente Caliente
____—_
OSP64E 2

40x65x29,5/49 AC230V TN /
CR0854419
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Esquema de instalacion

OSP64E

S —

m
[ =
. [a)]
] z
21 f o
[Wi) L) 81: T ||
36 ‘ 328 ‘ 36 106 ‘ 424 170 N
600
El contenedor eléctrico se calienta 400 LEYENDA
mediante una resistencia inferior y una E Pasacable
superior a infrarrojos. La cuba puede
contener recipientes GN, con falso G Toma de gas
fondo perforado. H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

19



Fry Top a Gas

Version con plancha lisa

OFT64GL 5 é
40x65x29,5/49

CR0854099 Kcal 4300

OFT66GL 545 o)
60x65x29,5/49

CR0854119 Kcal 4300+4300

OFT68GL 6,25+6,25 6’
80x65x29,5/49

CR0853689 Kcal 5375+ 5375

Plancha 1/2 lisa 1/2 rayada

OFT66GM 5+5 ‘
60x65x29,5/49 é %%
CR0854129 Kcal 4300+4300
Plancha 2/3 lisa 1/3 rayada
OFT68GM 6,25+6,25 ‘
80%65x29,5/49 v > =
- CR0854469 Kcal 5375+ 5375
3
Bl \/ersion con plancha cromada lisa
-
OFT64GLC 5 o)
40x65%29,5/49
CR0854109 Kcal 4299,22
OFT66GLC 545 o)
6065x29,5/49 @
CR0854139 Kcal 4300+4300
OFT68GLC 6251625 (4
80X65x29,5/49
CR0854149 Kcal 5375+ 5375

Plancha 2/3 lisa 1/3 cromada rayada

OFT68GMC 6,25+6,25 ‘
80x65%29,5/49 Y %%\

CR0854159 Kcal 5375+ 5375

Los fry top poseen un realce perimetral
protector de salpicaduras y cajon
contenedor de jugos extrafble.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
20 1 kW =3412,142 BTU



Fry Top a Gas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OFT64G... OFT66G... OFT68G...

O
4]
THO
¢
L:D]
40
:u
295

Oo O B -
36 | 326 7| 36 36 | 528 36 36 |7 728 Vo3 biss | s 70 &
— =1 = =1 — bl 3]
650 =
v
30 30 - 30
w
=
=)
Z
[@) [} [aw)
T D D e S e e
400 600 800
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

21



Fry Top Eléctricos

Version con plancha lisa

OFT64EL

.

3,9
40x65x29,5/49 /
CRO854169 AC400V 3N
OFT66EL g
60x65x29,5/49 '
CRO854199 Ac400V 3N
OFT610EL s
100x65x29,5/49 ’
CRO854229 AC400V 3N
Plancha 1/2 lisa 1/2 rayada
OFT66EM :
7,8 \
60x65x29,5/49 [ 4 %%
CR0854209
Plancha 2/3 lisa 1/3 rayada
OFT610EM ‘
1,7 =
100x65x29,5/49 RN - -
CRO854239
S Versiéon con plancha rayada
O
@ OFT64ER
= 3,9
@ 40x65x29,5/49 : V4 %
m I
CR0854179 AC400V 3N
Versién con plancha cromada lisa
OFT64ELC
3,9
40x65%29,5/49 : V4
CRO854189 Ac400V 3N @
OFT66ELC
78
60x65x29,5/49 : V4
CRO854219 Ac400V 3N
Plancha 2/3 lisa 1/3 cromada rayada
OFT610EMC 11,7 :
80X65x29,5/49 Ac4OOVIN /KQ\

CR0854159

Los fry top poseen un realce perimetral
protector de salpicaduras y cajon
contenedor de jugos extrafble.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
22 1 kW =3412,142 BTU



Fry Top Eléctricos

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OFT64E... OFTG66E... OFT68E...
O. ] 0o Oo = Os Qo Os - L &
36 || 328 ]| 38 36 |1 528 | 3838 [T 928 Tl 6 | Thee  TT70 -
= = = = = = = = b
650 ;
b,
wv
70 70 70
~ HE ~F HE ~F E
w
Y
a
z
T — T S e N e N e =
400 600 1000
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

23



Barbacoa de Piedra Lavica

OGPL64G 7 @
40x65x29,5/49
CR0854249 Kcal 6020
OGPL68G 14 o)
80x65x29,5/49
CR0854259 Kcal 12040
ACCESORIOS

Parrilla carne de acero

Parrilla carne de hierro fundido

Serie 650

Parrilla carne de hierro fundido 2 pcs

Las parrillas de coccién se inclinan para
una coccion mas facil y eficaz

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
24 1 kW =3412,142 BTU



Barbacoa
de Piedra Lavica

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

OGPL64G OGPL66G
Sim— I e e e A8 N
@) o O ©) O
- 50 00| "tk L@ )
|| ] LI [} T |
36 L 328 J 36 36 L 728 JL% 210 || 208 424 J 70
650 Q
O
2
30 30 E5]
—= — = wv
1 G ]
w
(@)
=)
Z
400 800
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN 1SO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

25



Serie 650

Cuecepastas eléctricos

OPC64E * .
CRO854340 40x65x29,5/49 oA0OV 3N / 185
OPCG66E ** .
CR0854350 60x65%29,5/49 400V 3N / -8
*2 cesti **3 cesti
ACCESORIOS

Cesta inox 1/4 para cocedor

LEYENDA
E Pasacable

La cuba tiene los dngulos T q
completamente radiados. Los cuece G Toma de gas
pastas poseen grifos. H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
26



Cuecepastas
Eléctricos

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Esquema de instalacion

600

OPC64E OPC66E

@ 5
q
B
T4 @
q
i
L= —

] | |
3 L 328 J 3 3 528 J 36 106 L 424 J ‘70
— bl bl — bl T
=)
v
O
9]
=
400 600 A
77 53
71 48 71 45
E_ H20||s E H20| | s
i € TN
- - w
S ~ )
o
Z
\
N\ / s %

LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4
S Toma desaglie

27



Serie 650

Freidora a gas

OF64G8 * 7 o)
40x65x29,5/49 8
CR0854289 Kcal 6020
OF66G8 ** 14 o)
60x65x29,5/49 8+8
CR0854299 Kcal 12040

*1 xOC-TM Cesto /** 2 x OC-1M Cesto

Freidora eléctrica con resistencia levantable

OF64ER *
40x65x29,5/49 6 Ac400V / 10
CR0854309
OF66ER **
60x65x29,5/49 12 Ac400V / 10+10
CR0854319

*1x ONC-TM Cesto /** 2 x ONC-1M Cesto

Freidora eléctrica potenciada con resistencia levantable

OF64ERP *
40x65x29,5/49 9Acay L 10
CR0854329
OF66ERP **
60x65x29,5/49 18Ac40V  F 10+10
CR0854339
*1 x ONC-1M Cesto /** 2 x ONC-TM Cesto
En la version a gas, el quemador Las freidoras tienen cubas estampadas E la version eléctrica, las resistencias
es externo a la cuba y es de acero con fondo inclinado para favorecer la son completamente extrafbles de la
inoxidable con llama estabilizada. descarga del aceite. cuba para permitir una limpieza 6ptima
Encendido piezoeléctrico y seguridad de la misma.
garantizada por valvula con termopary
llama piloto.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
1 kW =3412,142 BTU

NO
(0]



Freidoras
a Gas y Electricas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

ACCESORIOS

Canasto 1 moédulo para freidora OFQG

Canasto 1/2 mdédulo para freidora OFQG

Canasto 1 moédulo para freidora OFQE

Canasto 1/2 médulo para freidora OFQE

o
10
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v
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INDICE
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Esquema de instalacion

OF64G8 OF66G8
O g O % ® O % ® = ] % <
O ~ = 0 T T T
36 328 ‘ 36 36 528 36 21 424 70
1 T T 6 5 U
30 30
i It
N X Nk
i) 7 i
400 500
OF64ER... OF66ER...
= Si=——nyat=—n) nE——> —
50 80| 41 o
O 0 7 J
36 L 528 J 36 106 L 424 =]70
35
’v’lé|||\|\=|||\|\|\=|||\|\| LA A / ||||||m|||||\| m )
B Oy | | o |
40 600 LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

30

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Freidoras
a Gas y Electricas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Serie 650
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Elemento neutro sin cajon

OENG61
10x65%29,5/49
CR0853849
OEN64
40x65x29,5/49
CR0853799
OEN66
60x65x29,5/49
CR0853819

Elemento neutro con 1 cajon

OEN64C
40x65x29,5/49
CR0853809
OEN66C
60x65x29,5/49
CR0853829
Fregadero

OLA66
CR0853839

60x65x29,5/49

Amplia eleccién de elementos neutros  El fregadero tiene la cuba moldeada
cony sin cajon indispensables para la y posee grifo de carga de agua y sifon
preparacion de los platos. rebosadero.

VOLTAJE ESPECIAL: CONSULTAR SI HAY OPCION DE MANTAJE CON LA OFICINA COMERCIAL
32 1 kW = 3412,142 BTU



Elementos neutros
Bases refrigeradas

ACCESORIOS EN LA PAGINA 38

Serie 650

Bases Refrigeradas GN 1/1

INDICE

OLKST6/02TN

120x63x61 0,348
OL2D121Q00021

OLKST6/03TN
160x63x61 0,365
OL2D131Q00211

OLKST6/04TN
200x63x61 0,692 v

OL2D141Q02121

ACCESORIOS

Cajon

33



Hornillo a gas, 1 quemador, modelo de mesa

31FOGV3 35 (’
45x45x30
1950001 Kcal 3010
31FOGV5 56 @
45x45x30
1950002 Kcal 4816
31FOGV7 7 é
45x45x30
1950003 Kcal 6020

Hornillo a gas, 2 quemadores, modelo de mesa

32FOGV 35 @
90x45x30

1000002 Kcal 3010

Soporte inox para hornillos

o
LN
ve)
2
<
(V)
45x45%61
2520821
325G
90x45x61
2520822

Hornillo a gas, 1 quemador

FOGV50 125 o)
59x63x50

1959100 Kcal 10750

FOGV51 125 4
59x63x70

1959150 Kcal 10750

w
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Flementos
especificos para

pasteleria

Hornillo eléctrico, 1 placa, modelo de mesa

FOE30

35x35x15
e 2ac30v - f

1008310

Hornillo eléctrico, 2 placas, modelo de mesa

FOE32L

%)%5325 46 Acsoy I
1008330 o
O
v
FOE32L230 60x35x15 =
18005 a6 A3V F A
1008335

Hornillo eléctrico, 2 placas, modelo de mesa

INDICE

FOE32C
%5?%%1 25 4,6 Ac400V /
1008320
FOE32C230
%5?6;?21 25 4,6 Ac230V /
1008325

Hornillo eléctrico, 1 placa

FOE31

50x50x50
530 35Ac00v - F

1008300



Recipiente en acero AISI 304. Amplia superficie de coccién. Quemadores de alto rendimiento térmico.

Vélvula termostética 90° - 190°. Termostato de seguridad de 230°.

Encendido piezoeléctrico alimentado con bateria. Cesta cromadacon asas en baquelita. Malla cromada. Tapa del recipiente. Barra porta cesta.
Mod. FR670T1-21: Grifo de descarga con prolongacion.

Mod. Mod. FR780T1-45: Amplia zona frfa. Bandeja de recogida de aceite con filtro. Grifo de descarga de 1" Pies regulables. BAJO PEDIDO:
Version “Melting” con control electronico de la temperatura (necesita una vélvula eléctrica).

Freidora a gas - modelo de mesa

70x65%x29

FR670T1-21 180T

Kcal 15480

o
LN
O

v
=

(<%
wv

Freidora a gas - sobre base abierta

INDICE

80x73x85
FR780T1-45 LT
Kcal 15480
ACCESORIOS
SGOC Escurridor
TCR1064 Malla antiflotacién mod. FR670T1-21
TCR1066 Malla antiflotacion mod. FR780T1-45

w
(@)



Freidoras
Para Pasteleria

Recipiente en acero AlSI 304. Amplia superficie de coccion.

Cesta cromada con asas en baquelita. Grifo de descarga con

prolongacién. Termostato de trabajo 190°. Termostato de seguridad

de 230°. Tapa del recipiente. Barra porta cesta. Aislador de potencia de las resistencias. Malla cromada.

Mod. FR670E1-21: Resistencias blindadas de alto rendimiento en acero. Sistema giratorio de las resistencias para limpiar el recipiente
mas facilmente.

Mod. FR670E1-10: Resistencias exteriores embebidas en aluminio.

Freidora eléctrica-modelo de mesa - resistenze in vasca - cesto 60,5x32,9x7

70x65x29
FR670E1-21 e 6/9Acd00y  F

resistenze in vasca

Freidora eléctrica - sobre base abierta - cesto 60,5x32,9x7

70x65x29 56/84 /

FR670E1-10 00T Ac400V

resistenze annegate in fuzione di alluminio

ACCESORIOS
___
SGOC Escurridor
TCR1059 Malla antiflotacién mod. FR670T1-21

Serie 650

INDICE




ACCESORIOS

Base

Puerta

Serie 650

Estantes

Doble cajon GN1/1 H=15cm

Doble cajon




ACCESORIOS

Bacinillas

Tapas

78,00
50,00
37,00
34,00
33,00
21,00

57,00
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